
※全て税込価格です。

全て
無添加

お
味
噌
は
お
好
み
の
組
み
合
わ
せ
が
で
き
ま
す
。

組
み
合
わ
せ
に
よ
っ
て
価
格
が
変
わ
っ
て
き
ま
す
。

2,708円円円 3,356円円円～～～宅配
料別

丸
山
味
噌
醤
油
醸
造
店

醤
油
・
味
噌
セ
ッ
ト

長野県産の原材料を使用した調味料

お好みの味噌×２個

信州赤味噌（500g）・・・594円
信州白味噌（500g）・・・594円
三年味噌（500g）・・・・・756円
信州麦味噌（500g）・・・918円

醤油×2本

濃口醤油（500ml）
　・・・・・・540円
薄口醤油（500ml）
　・・・・・・540円

箱
代 

４
４
０
円

宅
配
料
別

私
作
り
ま
し
た

が

丸
山
さ
ん

丸
山
味
噌
醤
油
醸
造
店

創
業
明
治
三
三
年(

一
九
〇
〇
年
）
か
ら
、

安
曇
野
の
地
に
代
々
続

く
田
舎
の
小
さ
な
味

噌
・
醤
油
屋
さ
ん
で
す
。

店
内
は
、
昔
な
が
ら
の

木
桶
が
ず
ら
り
。
こ
れ

が
当
店
の
お
い
し
さ
の

秘
密
で
す
。

当
店
の
味
噌
醤
油
は
品
評
会
で
優
秀
な
成

績
を
毎
年
収
め
て
お
り
ま
す
。
厳
選
さ
れ
た

特
別
な
原
料
を
じ
っ
く

り
と
一
年
間
天
然
で
熟

成
さ
せ
た
特
別
な
醤
油

「
無
農
薬
原
料
醤
油 

匠

味
」
は
、「
信
州
匠
選
」

に
も
認
定
さ
れ
ま
し

た
。こ

れ
か
ら
も
決
し
て
量
産
す
る
こ
と
な

く
、
当
店
の
味
を
守
っ
て
い
け
る
範
囲
で
、 

気
に
入
っ
て
使
っ
て
頂
け
る
方
々
の
た
め

に
、 

誠
意
を
も
っ
て
造
っ
て
い
く
所
存
で
す
。

今
だ
か
ら
こ
そ
、
地
元
の
味
を
近
し
い
人

達
に
送
っ
て
み
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
。
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昔
な
が
ら
の

木
桶
で
作
っ
た
味
噌

無添加

信州
赤味噌
（500g）
594円

信州
三年味噌
（500g）
756円

信州
白味噌
（500g）
594円

信州
麦味噌
（500g）
918円
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創
業
以
来
使
い
続
け
て
い
る

木
樽
に
て
天
然
熟
成
さ
せ
た
醤
油

無添加

長野県産大豆ナカセンナリと長野県産小麦シラネコム
ギ使用したの醤油です。伝統を受け継いだ１００年余
年の職人技によってすべて手造りで作り上げ、 創業以
来使い続けている木樽にて１年間じっくりと天然熟成さ
せました。

濃口醤油
（500ml）
540円

薄口醤油
（500ml）
540円


